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Décembre 2025



SEMAINE
« du 1er décembre au 05 

décembre »

Le 01/12/25

Cuisse de poulet 
grillé

Le 04/12/25

Mijoté de bœuf aux 
olives

Le 05/12/25

Jambon de porc

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Provenance :
Pays d’élevage : UE
Pays d’abattage : UE



SEMAINE
« du 8 décembre au 12 

décembre» 

Le 08/12/25

Raviolis de bœuf

Le  09/12/25

Sauté de veau à la 
crème

Origine :
Pays de naissance  : UE
Pays d’élevage :  UE
Pays d’abattage : UE

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Le 10/12/25

Rôti de porc au jus

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 15 décembre au 19 

décembre»

Le  15/12/25

Sauté de bœuf aux 
herbes

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Le 16/12/25

Choucroute 
alsacienne

Le 19/12/25

Fricassée de volaille 
aux champignons

Provenance :
Pays d’élevage : UE
Pays d’abattage : UE

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 22 décembre au 26 

décembre»

Le 22/12/25

Mijoté de bœuf aux 
oignons

Le 23/12/25

Cordon bleu

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Provenance :
Pays d’élevage : UE
Pays d’abattage : UE



SEMAINE
« Du 29 décembre au 31 

décembre»

Le 31/12/25

Bœuf bourguignon

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France
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