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AVRIL 2026



SEMAINE
« du 1er avril au 03 avril »

Le 01/04/26

Sauté de porc sauce 
moutarde

Le 02/04/26

Fricassée de bœuf à 
l’antillaise

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 07 avril au 10 avril»

Le 07/04/26

Cordon bleu

Provenance :
Pays d’élevage : UE
Pays d’abattage : UE

Le 09/04/26

Sauté de bœuf aux 
oignons

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 13 avril au 17 avril»

Le 13/04/26

Haut de cuisse rôti

Le 15/04/26

Moussaka de boeuf

Le 16/04/26

Axoa de veau

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 20 avril au 24 avril»

Le 21/04/26

Emincé de volaille au 
curry

Le 22/04/26

Saucisse de Toulouse

Le 24/04/26

Sauté de bœuf aux 
herbes

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : France
Pays d’élevage :  France
Pays d’abattage : France



SEMAINE
« du 27 avril au 30 avril»

Le 29/04/26

Jambon

Le 30/04/26

Paupiette de veau 
sauce forestière

Provenance :
Pays d’élevage : France
Pays d’abattage : France

Origine :
Pays de naissance  : UE
Pays d’élevage :  UE
Pays d’abattage : UE
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